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PRECAUÇÕES DE USO

MASTER BAC FOOD CL é um desinfetante para indústrias 

alimentícias e cozinhas, líquido e clorado com ampla ação biocida, 

sendo efetivo contra bactérias Gram Positivas e Gram Negativas, 

bolores e leveduras. Sua alta concentração de cloro ativo permite 

que seja altamente eficiente mesmo diluído em água, tornando-o 

extremamente econômico. Possui estabilizante em sua 

formulação, que garante sua eficiência mesmo após estocagem 

prolongada. Remove manchas ocasionadas por resíduos e 

pigmentos de alimentos com eficiência por possuir poder 

alvejante. é um poderoso desinfetante para ser usado pelo 

método de circulação (CIP) de tanques, tubulações e 

equipamentos em geral, e por imersão de peças e utensílios.
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FICHA TÉCNICA

Desinfecção: Aplicar solução de 0,5% (5 ml de MASTER BAC FOOD CL por 

litro de água) em superfícies não sensíveis ao cloro e previamente limpas. 

Deixar agir por no mínimo 10 minutos e enxaguar.

Remoção de manchas: Aplicar uma solução de 5 a 10% (50 a 100 ml de 

MASTER BAC FOOD CL por litro de água), em superfícies que tenham sido 

previamente limpas, esfregar por meio de escova ou esponja e enxaguar 

bem.

Bombona plástica 5 litros, bombona plástica 20 lts, 

bombona plástica 50 lts.

Este produto deve ser mantido em sua embalagem 

original fechada. Recomenda-se que seja armazenado em 

ambiente coberto e seco. Devem ser evitadas 

temperaturas extremas. NUNCA MISTURE PRODUTOS  

QUÍMICOS A MENOS QUE TAL PROCEDIMENTO SEJA 

INDICADO PELO FABRICANTE POR ESCRITO.

CONSERVE FORA DO ALCANCE  DAS CRIANÇAS E DOS 
ANIMAIS DOMÉSTICOS.
Em caso de contato com os olhos, lave-os com água em 

abundância. Se ingerido, consulte de imediato o Centro de 

Intoxicações ou o Serviço de Saúde mais próximo. Evite o 

contato com a pele e os olhos. Depois de utilizar este 

produto, lave e seque as mãos. Caso necessite de 

informações adicionais entre em contato com o Centro 

Toxicológico pelo telefone 0800 - 0148110.  Não reutilizar 

a embalagem vazia.

Ingrediente Ativo, Estabilizante, Veículo.

PRINCÍPIO ATIVO: Hipoclorito de Sódio - 9,9% Cloro Ativo.

Formulado para promover a desinfecção de superfícies em áreas de 

manipulação de alimentos. Ação bactericida comprovada por laboratório 

oficial frente a cepas de:

- Escherichia coli;

- Salmonella choleraesuis;

- Staphylococcus aureus.

Amplamente utilizado na desinfecção em cozinhas, restaurantes, 

lanchonetes, refeitórios, laticínios, frigoríficos, abatedouros avícolas, granjas 

de ovos, laticínios,  indústrias de pescados, indústrias de bebidas, indústrias 

Alimentícias em geral. Altamente eficiente para remoção de bolor, fungos, 

limos, mofos. 

MASTER BAC FOOD CL NÃO DEVE ENTRAR EM CONTATO COM 

TECIDOS DE LÃ, SEDA OU COLORIDOS, NEM ARTEFATOS DE METAL QUE 

NÃO SEJAM INOXIDÁVEIS.  

Aparência: Líquido

Cor: Amarelo, límpido

Odor: Característico de cloro

pH puro: 12,5 - 13,5   PH Sol. 1%: Min. 9,5

Densidade: 1,160 - 1,210 g/ml

Teor de Cloro Ativo - 9,9% p/p.

Por um mundo mais limpo


